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Explora tus emociones con una
.. experiencia musical de cata sinesteésica




La vista, el olfato,
el tacto, el gusto...
y también el oido

Proponemos una experiencia
sensorial y emocional Unica en
Canarias para disfrutar, literalmente,
con los cinco sentidos, a traves de una
visita privada a Finca Testeina (S.XVI) y
una cata sinestésica con el elegante y
moderno Brut Nature Princesa Fayna.

Finalizaremos la experiencia con un
Brunch o Drunch, segun horario¥*,
con seleccion de tapasy
degustaciones.

e Recomendamos realizar la experiencia en horario de tarde (17 horas en invierno/18 horas en
verano) para poder disfrutar del atarceder en el Paisaje Protegido de La Geria.



PRINCESA FAYNA

Vino espumoso de uva 100% Diego, elaborado
por el método tradicional (champanoise) de 24
a 40 meses de crianza.
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Despierta emociones y sensaciones

La musica activa todos los sentidos

Por increible que parezca, cuando escuchamos musica no
: solo el oido se pone en accidén. Una parte del resto de
w3 | - nuestros sentidos también se pone a trabajar.

KW\ /- R La sinestesia es un proceso mental en el que
- - relacionamos los estimulos propios de un sentido (el
= b | gusto, el olfato,...) con otro, como es el oido en esta
experiencia de cata sinestésica musical que ademas se
realiza a ciegas, para potenciar aun mas los sentidos del

gusto y el olfato.




El Brut Nature
que se escucha
y se siente

Hemos identificado los
aromas, percepcionesy
caracteristicas del vino
Princesa Fayna con sus
respectivos timbres sonoros,
armonias, melodias y ritmos
para crear una obra musical
propia y personalizada para
esta experiencia sensorial.

.



Fayna Music 360°

e La obra musical (Fayna Rhapsodies 360°) esta creada con una tecnologia
sonora de vanguardia que produce un efecto tridimensional del sonido.

e Desarrolla un entorno sonoro-emocional que facilita una experiencia de
degustacion del vino increible.

e La propia musica nos guia durante toda la cata.
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Rapshody%na Wine Music @

ICal de 10 creada por un compo: itor ario, con produccidh en Londrés y Mad
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* Maridaremos la experiencia enoturistica con un
“Drunch” de tendencia para finalizar el evento
viendo atardecer en Finca Testeina, o Brunch de
mafana, segun horario.

Menu

Coctel Bellini de Princesa Fayna 'y
melocoton.

Bloody Mary de tuno indio y licor de
moras.

Queso de Lanzarote con mermelada
casera de tomate.

Mini Hamburguesa de ternera con
crema de almogrote.

Mini perrito en brioche de pulpo con
mojonesa picante y aromaticas.

Carpaccio prensado de pulpo con
emulsion de ajos y pimenton.

Tarta San Marcos con merengue de
gofio.

(Incluye agua y copa de vino espumoso)



VISITA GUIADA (50 min)

Incluye guias - idiomas*

CATA SINESTESICA

DRUNCH / BRUNCH




£
%
A
. Y
%

-

i

Y

g

r
VEGA D cho

Consultanos para organizar tu mejor evento

_[1  Eventos | Events Department

—f—p— RESERVAS | Bookings [ :o! Carretera General de La Geria

LZ-30 - Km 13
Lanzarote (Canary Islands)

+ 028 524316 | 828 150 099

www.fincatesteina.com

vegadeyuco@fincatesteina.com



mailto:info@enoturismolanzarote.es
http://www.fincatesteina.com/

